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~ ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С КОНФИТЮРОМ; 

~ РИЕТ ИЗ ПОДКОПЧЕНОЙ ТРЕСКИ С ОЛИВКАМИ; 

~ ХУМУС С ПИТОЙ И ОВОЩНЫМИ ПАЛОЧКАМИ; 

~ КАНАПЕ ИЗ ИНДЕЙКИ С БИТЫМ ОГУРЦОМ; 

~ МИНИ ШАШЛЫЧОК ИЗ ЦЫПЛЕНКА С ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ; 

~ КАНАПЕ КАПРЕЗЕ С ПЕСТО; 

~ БРУСКЕТТА СО СВЕЖИМИ ТОМАТАМИ И АНЧОУСАМИ; 

~ БРУСКЕТТА С ВЕШЕНКАМИ, МУССОМ ИЗ БРЫНЗЫ С ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ; 

~ БРУСКЕТТА С МАРИНОВАННЫМИ АРТИШОКАМИ, МОЦАРЕЛЛОЙ И ПЕСТО ИЗ ПЕТРУШКИ; 

~ БРУСКЕТТА С ДОМАШНИМИ ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ; 

~ БРУСКЕТТА С ОЛИВКОВЫМ ТАПЕНАДОМ И ПАРМЕЗАНОМ; 

~ БРУСКЕТТА С КАРАМЕЛЬНОЙ ГРУШЕЙ, МУССОМ ГОРГОНЗОЛА И ОРЕШКАМИ; 

~ БРУСКЕТТА С ПЕЧЕНОЙ ТЫКВОЙ, РИКОТТОЙ И ТЫКВЕННЫМИ СЕМЕЧКАМИ; 

~ СМОРЕБРОД С СЕЛЬДЬЮ, МАРИНОВАНЫМ КРАСНЫМ ЛУКОМ; 

 



~ ФЕРМЕРСКИЙ РОСТБИФ / ГОРЧИЧНЫЙ МУСС НА РАЖАНОМ ТОСТЕ – 350 р. 

~ «ВИТЕЛЛО – ТОНАТО» - 350 р. 

~ ЛОСОСЬ СЛАБОЙ СОЛИ / ЗЕЛЕНОЕ МАСЛО / ОГУРЕЦ – 350 р. 

~ СЕВИЧЕ ГРЕБЕШОК – 350 р. 

~ ТАТАКИ ТУНЕЦ / МАРИНОВАННЫЙ ДАЙКОН- 350 р. 

~ КРЕВЕТКА ТЕМПУРА/ КРЕМ МУСС ВАСАБИ – 250 р.  

~ ПРЯНАЯ КРЕВЕКТА / СОУС ПОНЗУ – 250 p. 

~ ТАРТАР ТОВЯДИНА / МУСС ПАРМЕЗАН- 250 р. 

~ ТАРТАР ТУНЕЦ / ГУАКОМОЛЕ- 250 р. 

~ СРИНГР РОЛЛ / КРЕВЕТКА – 250 р. 

 

~ УСТРИЦЫ  





ТАРТАР из говядины *, лосося * или тунца * 

СЕВИЧЕ / КРУДО из сибаса, дорадо или гребешка ** 

ВИТЕЛЛО ТОНАТО с соусом из тунца * 

КАРПАЧЧО из говядины *  

БАКЛАЖАНЫ ПАРМЕДЖАНА 

КОМАНДОРСКИЙ КАЛЬМАР с соусом беарнез 

СОТЕ из МИДИЙ и ВОНГОЛЕ в соусе белое вино * 

ХАЧАПУРИ по-аджарки  

АРАНЧИНИ болоньезе /карбонара /моцарелла с базиликом 

СПРИНГ-РОЛЛЫ Ассорти индейка / креветка с овощами и азиатским соусом 

 ГРЕБЕШКИ обжаренные со сливочно–лимонным муссом ** 

  



САЛАТ на выбор: с Радужной речной форелью или ЛОСОСЕМ * 

САЛАТ С РОСТБИФОМ * и печеным перцем  

КЛАССИЧЕСКИЙ САЛАТ ЦЕЗАРЬ на выбор: С ЦЫПЛЕНКОМ или КРЕВЕТКАМИ 

САЛАТ С РУККОЛОЙ, КРЕВЕТКАМИ, авокадо и вялеными томатами 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С КОМАНДОРСКИМ КАЛЬМАРОМ 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С ГЛАЗИРОВАННОЙ КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ 

НИСУАЗ * - НИЦИАНСКИЙ САЛАТ ИЗ ТУНЦА И ОВОЩЕЙ 

САЛАТ С ГОЛУБЫМ СЫРОМ, РУККОЛОЙ И КАРАМЕЛИЗИРОВАННОЙ ГРУШЕЙ 

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ, ТОМАТОМИ, ЧЕСНОКОМ И ЗЕЛЕНЬЮ 

АЗИАТСКИЙ САЛАТ С ИНДЕЙКОЙ  

ВОСТОЧНЫЙ САЛАТ ТАБУЛЕ С КИНОА, АВОКАДО, ЗЕЛЕНЬЮ И ВЯЛЕНЫМИ ТОМАТАМИ 



БУЙАБЕС - Марсельская уха * 

КРАБОВЫЙ БИСК * 

ТОМ-ЯМ или ТОМ-КХА с креветками  

ХАРЧО С ГОВЯДИНОЙ 

ФРАНЦУЗСКИЙ ЛУКОВЫЙ СУП 

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ С КРЕВЕКТКАМИ и ТЫКВЕННЫМИ СЕМЕЧКАМИ 

СУП ФО-БО 



ФИЛЕ МИНЬОН * с соусом деми гляс и картофельным гратеном 

ГОВЯДИНА ВЕЛЕНГТОН *  

ГОВЯДИНА ОССОБУКО тушеная с овощами и вином 

БЕФСТРОГАНОВ с французским картофельным пюре 

РЕБРА ЯГНЕНКА * с соусом сальса верде и мини картофелем 

УТИНАЯ НОЖКА * «конфи» с карамельной морковью 

УТИНАЯ ГРУДКА * с овощным кремом  

ХИНКАЛИ с говядиной  

ЛЮЛЯ КЕБАБ из баранин / говядины / индейки   

БУРГЕР с котлетой из говядины и картофелем айдахо 

ФИЛЕ ЛОСОСЯ * со спаржей, кремом из зеленого горошка и соусом белое вино 

ФИЛЕ ДОРАДО со спагетти из цукини в азиатском стиле 



ФИЛЕ СИБАСА со шпинатом, вешенками и соусом белое вино 

ФИЛЕ МУРМАНСКОЙ ТРЕКИ с подкопченным ризотто и зеленым горошком 

ПАЛТУС * с кремом из корнеплодов и соусом биск 

КАЛЬМАР КОМАНДОРСКИЙ тушка с кус кусом, паприкой, травами и апельсиновым соусом 

МИКС МОРЕПРОДУКТОВ * гребешков, креветок, кальмаров с жареным шпинатом и соусом вьерж  

 

ОСЬМИНОГ МАРРОКАНСКИЙ – по запросу 

КРАБ КАМЧАТСКИЙ (ЖИВОЙ ИЛИ ФАЛАНГА) – по запросу 

СТЕЙКИ АЛЬТЕРНАТИВНЫЕ / ПРЕМИАЛЬНЫЕ – по запросу 

ТУНЕЦ БЛЮФИН / ЙЕЛЛОУФИН – по запросу 

« »



РАВИОЛИ 

- с Рикоттой, шпинатом и пармезаном 

- с Рагу из утки  

 - с Креветками и белыми грибами  

 

ПАСТА 

- Карбонара / Болоньезе 

- с Белыми грибами и трюфельным ароматом 

- с Баклажанами, томатным соусом и сыром моцарелла 

- с Форелью радужной каперсами и вялеными томатами 

- с Камчатским крабом и соусом биск * * 

 

РИЗОТТО  

- с Белыми грибами и трюфельным ароматом 

- с Белой рыбой и шпинатом  

- с Чернилами каракатицы и морепродуктами * 

- с Тигровыми креветками * 

 

 



АННА ПАВЛОВА  

МИЛЬФЕЙ  

КРЕМ БРЮЛЕ со свежими ягодами 

ГРУША, сваренная в белом вине с соусом англез 

ПРОФИТРОЛИ / ЭКЛЕРЫ с заварным кремом и глазурью из темного шоколада 

ЛИМОННЫЙ ТАРТ с итальянской меренгой 

ТИРАМИСУ 

ПАННА КОТА ванильная 

ШОКОЛАДНЫЙ ФОНДАН с шариком мороженого 

ТАРТ ТОТЕН ГРУШЕВЫЙ с шариком мороженого 

ДОМАШНЕЕ МОРОЖЕНОЕ * приготовленное с помощью жидкого азота  

 


